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MiLL] EGITiM BAKANLIGI
Saghk Isleri Dairesi Baskanhgi

Say1 : B.08.0.SDB.0.31.06.01/1008 17 NISAN 2007

Konu : Okul Kantinlerinin Denetimi ve
Uyulacak Hijyen Kurallar
.................... VALILIGI
(Milli Egitim Miidiirliigiine)

GEN ELGE
2007 /...33...

ilgi  : a) 1739 sayih Milli Egitim Temel Kanunu.
b) 3797 sayill MEB. Teskilat ve Gorevleri Hakkinda Kanun.
¢) MEB Okul Aile Birligi Y6netmeligi.
¢)5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun
d)22.03.2006 tarih ve SDB.0.31.06.00/0792-2006/25 say1l1 genelge.

Bakanligimiza bagli 6rgiin ve yaygin egitim kurumlarinda 6grenim goren yaklagik 18.000.000 &grenci
ve kursiyerin biiylik bir kismi; bilhassa beslenme ile ilgili baz: ihtiyaglarini, bu okul ve kurumlarin biinyesinde
faaliyet gdsteren kantin, kafeterya, biife, cay ocagi vb. yerlerden kargilamaktadirlar. Bazi bulasict hastaliklar ile
gida zehirlenmelerinin kaynagini biiyiik olglide, gida giivenligi kurallarina uyulmadan iiretilen, satisa veya
tiikketime sunulan gida maddelerinin teskil ettigi, s6z konusu yerlerden bilingsizce alinan iiriinlerin yetersiz ve
dengesiz beslenme ile sismanliga (obezite) neden oldugu bilinmektedir.

Ogrenci ve kursiyerlerimizin giivenli ve saghikli beslenme bilinci kazanmalarina katki saglamak,
olabilecek gida zehirlenmeleri, bulagsici hastaliklar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye bagh hastaliklar ile
sismanhd1 onlemek amaciyla; Ogrenci ve kursiyerlerimiz ile ¢alisanlarin, gida giivenligi konusunda
bilgilendirilmeleri gerekmektedir. Bakanlhigimiza bagh 6rgiin ve yaygin egitim kurumlarmin (Ozel 6gretim
kurumlari dahil) biinyesinde faaliyet gdsteren kantin, kafeterya, biife, ¢ay ocagi vb. yerlerin asagida belirtilen
gida giivenligi ile teknik ve hijyenik sartlari tasimali ve ilgi (¢) kanun hiikiimleri ¢ercevesinde denetimleri
saglanmalidir.

KANTIN, KAFETERYA, BUFE, CAY OCAGI, VB. YERLERIN TASIMASI GEREKEN, GIDA
GUVENLIGI VE HIJYEN SARTLARI

A-GENEL KURALLAR

1. Satis1 yapilan gidalarin tiiketimi i¢in kantin 6niinde uygun, hijyenik ve giivenilir bir tilketim alani
olmahdir.

2. Havalandirma ve baca diizeni her tiirlii kokuyu 6nleyecek sekilde yapilmali, ortamin aydinlanmas: ve
isinmasi yeterli ve saglikli olmalidir.

3. Kantinlerde; iizeri mermer, paslanmaz ¢elik veya benzeri malzeme ile kaph tezgdh olmali, igilebilir
nitelikte soguk ve sicak su tesisati bulunmali, bulagik yikama lavabosu olmali, ayr1 bir el yikama lavabosu
bulunmali ve burada el yikama amagh Saglik Bakanligindan izinli dezenfektanh sivi el sabunu ile kagit havlu
bulundurulmalidur.

4. Tezgah ve lavabonun bulundugu yerdeki duvar (dolap kisimlari hari¢) en az 2 metre yiikseklige kadar
acik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzeme ile, zemin mermer, seramik, karo vb. su
gecirmez malzeme ile kapli olmalidir. Zemin ve tavan bakimli (kiriksiz, ¢atlaksiz vb.) ve gozle goriiliir sekilde
temiz olmali, zeminde kirli sularin ve yiyecek kirintilarinin kolay tahliyesini saglayan bir gider bulunmalidir.
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5. Tuvaletler kantinlerdeki gida iiretim, satis ve tiiketim yapilan yerlerden uygun uzakliklarda bulunmal,
tuvaletler dogrudan satig veya tiiketim yerlerine agilmamalidir.

6. Cop ve her tiirlii atiklarin konulacag yeterli sayida ve biiyiikliikte, agzi kapali, paslanmaz metal veya
plastik malzemeden yapilmis, silindirik, kolay yikanabilir, ayak pedalli ¢6p kutusu bulundurulmali ve ¢op
kutularina ayrica ¢op torbasi gecirilmelidir.

7. Saglik Bakanliginm ilgili mevzuatina gére hasere ve kemirgenlere karsi gerekli énlemler alinmalidir.

8. Yiizeyin, arag ve gereglerin temizligi amaciyla deterjan yaninda dezenfektanlar da kullanilmali, deterjan
ve dezenfektanlar ilgili mevzuat uyarinca Saghk Bakanhigindan izinli olmalidir.

9. Temizlikte miimkiinse tek kullanimlik temizlik bezleri tercih edilmeli, miimkiin olmadigi durumlarda
kullanilan bezler temiz olmali ve rutin araliklarla dezenfeksiyonu yapilmalhidir.

10. Kullanilan ve satisa sunulan gida maddelerinin ilgili mevzuat uyarinca Tarim ve Koy Isleri
Bakanhgindan iiretim/ithalat izinleri olmalidir.

11. Kirlenmis, kokusmus, nitelikleri ve goriiniimii bozulmug, bombaj yapmus, kurtlu, kiiflii ve son
kullanim tarihi gecmis gida maddeleri kesinlikle tiiketime (satiga) sunulmamalidir.

12. Gidalarin ambalajsiz ve agikta satig1 yapilmamali, ambalajli gidalarin ambalaji yirtilmis, kirilmas,
paslanmis olmamalidir. Ambalajli ve soguk ortamda saklanmasi gereken gidalarin (siit, ayran, yogurt vb.)
muhafazasi i¢in bir buzdolab1 bulunmalidir.

13. Kantinlerde ¢ig et ve iirtinleri hi¢bir sekilde bulundurulmamali ve bu iiriinler kantinlerde pisirilerek
satisa sunulmamalidir. Hazir veya yar1 hazir halde islenmis et ve et iiriinleri ise soguk zincir kirtlmadan uygun
sartlarda muhafaza edilmelidir. Bu iiriinlerin Tarim ve Koy Isleri Bakanhgindan iiretim veya ithalat izni
olmali, etiketinde tiretim ve son kullanim tarihi bulunmalidir. Isitilarak servise sunulacak bu iiriinlerin servisi
strasinda miimkiinse garnitiir olarak salata verilmelidir.

14. Cig olarak servis edilecek olan gidalar (salata, meyve vb) bol su ile iyice yikanarak hazirlanmal,
hazirlandiktan sonra {izeri Tarim ve Koy Isleri Bakanligindan iiretim veya ithalat izni olan strec-film gibi
ambalaj malzemeleri ile kapatilarak servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmeli ve sebzeler ile et iiriinlerinin
hazirlanacagi ekipmanlar (bigak, tezgah, dograma tahtasi vb) ayri olmalidir.

15.  Okul kantinlerinin hijyen denetimi, satin alinan driinlerin iretim izinlerinin kontrolii ve iiretim
yerindeki denetimi Tarim ve K&y Isleri Bakanhgi’nin yetkili kildigi kurum ve kisilerce yapilmahdir.

16. Tarim ve K&y Isleri Bakanligi, Saglik Bakanligi ile Bakanligimizin konu ile ilgili bilim adamlari,
akademisyen ve uzmanlardan olusan komisyonun 22/03/2007 tarihli Gnerileri geregi; dengesiz beslenmeye ve
sismanhga (OBEZITE) sebep olabilecegi icin, enerjisi yiiksek ancak besin degeri diisiik olan enerji
icecekleri, gazh,kolah,, aromah icecekler ile kizartmalar (patates kizartmasi gibi) ve cipslerin satisinin
caydirilmasi ve Tarim ve Koy Isleri Bakanhgi’ndan iiretim veya ithalat izni bulunan siit, ayran, yogurt,
meyve suyu, sebze suyu, taze sikilmis meyve suyu, sebze suyu ve tane ile meyve ve sebze satisinin
6zendirilmesi ile ilgili olarak okul kantin sézlesmesine birer madde eklenecektir.
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17. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tiiketimini 6zendirici her tiirlii
reklam, promosyon ve tanitim amagl afis, poster, brosiir vb. kullanilmamalidir. Reklam, promosyon ve tanitim
amagch afis, poster, brosiir vb. 6grencilerin saglikli beslenmelerini olumlu yonde etkileyecek nitelikte olmasina
6zen gosterilmeli ve bu konuda okul yénetimden izin alinmis olmalidir.

18. El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin satis ve servisi uygun malzeme ve alet/donanim
ile yapilmal, hazirlama ve ambalajsiz {iriinlerin servisi sirasinda mutlaka tek kullanimhik eldiven
kullanilmalidir. Temizlik sirasinda kullanilan eldivenler hazirlama ve servis smrasinda kesinlikle
kullanilmamahdir. Satig ve servis sirasinda ambalaj amagli gazete kagidi kullanilmamali, uygun gida ambalaji
kullanilmalidir.

19. Gida maddeleri ve gida ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle ayni yerde
bulundurulmamal, kirtasiye malzemeleri ile gida maddeleri ayr1 béliimlerde satisa sunulmalidir.

20. Gida maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz ¢elik v.b.) yapilmis
olmali, diizenli olarak temizlenmeli ve bakimlari yapilmalidir.

21. Satisa sunulan gida maddeleri uygun muhafaza kosullarinda (sicaklik, nem vb.) saklanmali; pismis
doner, pizza v.b. sicak servis yapilacak gidalar 65 °C iizerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicakliginda 2
saatten fazla bekletilmemelidir. Siit, yogurt, ayran, puding v.b. gidalarin son kullanma tarihleri de géz oniinde
bulundurularak 5 °C ve altindaki sicakliklarda ve uygun kosullarda bekletilmelidir. Kantine alinacak
dondurulmus tiriinler -18 °C’de iken teslim alinmali ve son kullanma tarihine kadar -18 °C’de saklanmalidir.

22. Servise sunulan gidalarin titketimi i¢in tercihen tek kullammmlik arag-geregler (bardak, tabak, catal,
kasik v.b.) kullanilmalidir.

23. Kantinlerde higbir sekilde yagda kizartma yapilmamalidir.

24, Kantinin goriiniir bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi rahathkla okunabilecek bir sekilde
bulundurulmalidir.

25. Cocuklar ve gengler igin satig1 yasak olan (alkol, tiitiin ve tiitiin mamulleri) iiriinlerin dogrudan veya
dolayl bir sekilde satilmasinin 6nlenmesi igin gerekli tedbirler alinmalidir.

26. Ogrenciler seyyar saticilardan yiyecek satin almamalari konusunda uyarilmali ve okul énlerinde yiyecek
satilmasini 6nleyici tedbirler alinmahdir.

27. llkyardim malzemeleri eksiksiz bulundurulmalidir.
B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Saglik ve gida mevzuat: yoniinden, ¢alisanlarin yerine getirmesi gereken hususlar ( tiiberkiiloz taramasi,
portér muayenesi v.b.) ilgili mevzuat hiikiimleri gergevesinde aksatilmadan yiirttiilmelidir.

2. Calisanlarin tirnaklari kisa kesilmis ve temiz olmali, ellerinde agik yara ve kesik bulunmamali, eger var
ise su gegirmez bandaj ile iyice kapatilmali, is kiyafetleri temiz olmali, tiretim ve servis asamalarinda eldiven,
maske ve bone kullanmali ve bunun gibi kigisel hijyen kurallarina uymasi saglanmalidir.

3. Calisanlar yaka kart1 tasimalidir.

4, Personele ait soyunma dolabi olmalidir.
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C. DIGER HUSUSLAR

1. Okullarm biinyesinde faaliyet gosteren kantinlerin; gida denetimi, Tarim il/ilge Miidiirliikleri tarafindan
yetkilendirilen kisi ve kurumlarca yapilir, kantinlerin genel denetimi ise okul miidiiriiniin kendisi veya
gorevlendirecegi bir miidiir yardimeisi baskanhginda kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez
“Okul Kantini Denetim Formu”na uygun olarak denetlenmelidir. Bu komisyon 6grenim yili bagsinda
ogretmenler kurulu toplantisinda segilmelidir. Komisyon; miidiir, miidiir bagyardimcis1 veya miidiir
yardimcisinin  bagkanhginda tercihen saglik bilgisi/biyoloji 6gretmeni, okul aile birliginden bir yetkili,
dgrencilerin oylariyla segilen okul meclisi baskani veya yardimcisindan olusturulmalidir. Acil durumlarda
geregi igin Tarim il / Ilge Miidiirliiklerinin gida denetgileri kontrol ve denetim igin davet edilmelidir.

2. Yukarida belirlenen gida giivenligi ve hijyenik sartlarla ilgili eksiklikler var ise, okul ve kurum
yoneticileri; Il/Ilge Tarim Miidiirliikleriyle igbirligi yaparak, okul ve kurumlarinin biinyesinde faaliyet gosteren
kantinlerde bunlarin en kisa siirede giderilmesini ve siirekli takibinin yapilmasini saglamalidirlar.

3. Yapilan uyarilara ragmen; ilgili mevzuatlara uygun caligmadigi gerek okul biinyesinde kurulan
komisyon-gerekse denetime yetkili makamlarca tespiti halinde; yiikiimliiliiklerini yerine getirmeyen kantin
isletmecilerinin, insan saghgim tehlikeye attiklar1 gerekgesiyle sdzlesmelerinin feshi yoluna gidilecek ve ilgi (¢)
kanun hiikiimleri geregince haklarinda yasal islem uygulanacaktir.

4. Ayrica Valiliginiz sorumlulugunda ilgili kurum ve kuruluglarla iletisime gegilerek; I Hifzissihha
Kurulunda, okullar ve benzeri yerlerde 6grencilerin saghgmmn korunmasi amaciyla kantinlerle ilgili gereken
kararlarin alinmasi saglanacaktir.

5. 22.03.2006 tarih ve 2006/25 sayili ilgi (d) genelge yiiriirliikten kaldirilmistir.

”~

Bilgilerinizi ve geregini dnemle rica ederim.

o¢. Dr. Hiiseyin CELIK
Milli Egifim Bakam

EK: 1- Okul Kantini Denetim Formu

DAGITIM:
Geregi g - Bilgi
B Plani 1-A Plami
2-Saghk Bakanligt
3-Tarim ve K&y Isleri Bakanhg:
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OKUL KANTINi DENETIM FORMU

Ek:1

A. Fiziki Kosullar,

| Uygun Degil

1. Zemin, tavan ve duvarlarin temiz ve bakimli olmasi

5 Zeminde kirli sularm, yiyecek kirntilarmin kolay tahliyesini saglayan gider
bulunmasi

3 * Havalandirma ve baca diizeninin, her tiirlii kokuyu dnleyecek sekilde olmasi

4, Ortamin aydinlanmasinin ve 1sinmasinin yeterli ve saglikli olmasi

5. Gidalarin hazirlandigi galisma tezghlarmin mermer, paslanmaz celik veya benzeri
malzemeden yapilmig olmasi

6. Gidalarin hazirlandigi gahsma tezgahlarinin, dograma tahtalarimin ve diger arag-
gerecin temiz olmasi

7. Tost makinesi, bigak, spatula gibi araglarin ve gidalar ile temas eden diger
malzemelerin paslanmaz ¢elikten yapilmig olmasi, diizenli olarak temizlenmesi ve
bakimlarinin yapilmasi

8. Icilebilir nitelikte soguk ve sicak su tesisatinin bulunmast

9. *Bulasik yikama lavabosunun olmasi

10. *Ambalajsiz gida satisi varsa (tost, sandvig, simit vb) ayr bir el yikama
lavabosunun bulunmasi ve burada el yikama amagli dezenfektanh sivi el sabunu ile
kagit havlunun bulunmasi

I1. Tezgah ve lavabonun bulundugu yerdeki duvarin en az 2 metre yiikseklie kadar
acik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzeme ile kaph olmasi

12, Tuvaletlerin kantinlerdeki gida iiretim, satig ve tiiketim yapilan yerlerden uygun
uzakhkta bulunmasi

13. Cop ve her tiirlii atiklarin konulacag yeterli sayida ve biiyiikliikte, agzi kapali,
paslanmaz metal veya plastik malzemeden yapilmis, silindirik, kolay yikanabilir, ayak
pedalli ¢op kutusu olmasi ve ¢op kutusunun igerisinde ¢op torbas1 bulunmasi

14. Tlgili mevzuat geregince hasere ve kemirgenlere kargt gerekli onlemlerin ahnmig
olmasi

15. Temizlik amagh kullanilan bezlerin temiz olmasi ve rutin arahklarla
dezenfeksiyonunun saglanmasi (miimkiinse tek kullammlik temizlik bezlerinin tercihi
onerilmektedir)

16. *Satist yapilan gidalarin tiiketimi i¢in kantin éniinde uygun, hijyenik ve gtivenilir bir
titketim

17, Gida ile temas eden .."té.zgah v.f\.!eya dogr.ama.tah"ta.!an, aré(;:. ve”gereqlenh
temizliginde uygun dezenfektanli maddelerin kullanilmasi, kullanilan deterjan ve
dezenfektanlarm ilgili mevzuat uyarinca Saghk Bakanhgindan izinli/ruhsatli olmasi

18. Kullanilan ve satisa sunulan tiim gida maddelerinin ilgili mevzuat uyarinca Tarim ve
Koy isleri Bakanligindan tiretim veya ithalat izinli olmas,

19. Son kullanim tarihi gegmis gida maddelerinin tiiketime sunulmamasi, kirlenmis,
kokusmus, nitelikleri ve goriiniimii bozulmus, bombaj yapmis, kurtlu ve kiflii
olmamasi

20. Gidalarin ambalajsiz ve agikta satiginin yapilmamasi, sati§ ve servis sirasinda gazete
kagidi kullanilmamasi, uygun gida ambalaji kullanilmasi ambalajli gida maddesinin
ambalajinin yirtilmus, kirilmig, paslanmis olmamast

21. Ambalajli ve soguk ortamda saklanmasi gereken gidalarin (siit, ayran, yogurt vb)
muhafazasi i¢in bir buzdolab1 bulunmasi

22. Cig et ve triinlerinin higbir sekilde bulundurulmamasi,

23. Hazir ve yari hazir iglenmis et ve et firinlerinin (kirmizi ve beyaz etten imal edilmis
daner, kofte, nugget, snitzel, hamburger koftesi, tavuk burger, sucuk vb) Tarim ve
Koyisleri Bakanhgindan dretim veya ithalat izni almis, etiketinde iiretim ve son
kullanim tarihi bulunmus olmasi ve uygun kosullarda ve sicaklikta muhafaza ediliyor
olmasi,

24. Qig olarak servis edilecek olan gidalarin (salata, meyve vb) bol su ile iyice
yikanarak hazirlanmasi, hazirlandiktan sonra tizeri stre¢-film ile kapatilarak servise
kadar buzdolabinda muhafaza edilmesi

* Bu hiikiimler sadece ambalajli gida (biskiivi, UHT siit, kraker vb.) satist yapan yerler i¢in zorunlu degildir.



B. Gida Hijyeni

[Uyein

25. Satisi yap:llym ise sebzeler |]e et iir un]el inin ha21r}anacag1 ckrpmanlarm (b1¢ak
tezgah, dograma tahtasi vb) ayri olmasi

26. Enerji icecekleri, kizartmalar (patates kizartmasi vb.), cipsler, gazli igecekler,
aromali igecekler ve kolali igeceklerin satiginin yapilmamasi, siit, ayran, yogurt, meyve
suyu, sebze suyu, taze sikilmis meyve ve sebze suyu, tane ile meyve ve sebze satiginin
yapilmasi,

27. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tiiketimini
dzendirici her tirlt reklam, promosyon ve tamitim amacgh afis, poster, brosiir vb.
bulunmamas

28. El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin satig ve servisinin uygun
malzeme ve alet/donanim ile yapilmasi, hazirlama ve ambalajsiz (rtinlerin servisi
sirasinda tek kullanimlik eldiven kullaniimasi

29. Gidalar ile temas eden madde ve malzemelerin, temizlik malzemeleriyle aym yerde
bulundurulmamasi

30. Satisa sunulan gida maddelerinin uygun kosullarda (Sicaklik, nem vb.) saklanmasi;
doner, pizza vb sicak servis yapilacak gidalarm 65 °C’ iizerindeki sicakliklarda
bekletilmesi; oda sicaklifinda 2 saatten fazla bekletilmemesi, siit, yogurt, ayran, puding
vb gidalarin 5 °C ve altindaki sicakliklarda uygun kosullarda bekletilmesi, kullaniliyor
ise dondurulmus tiriinlerin — 18 C ‘de iken teslim alinmasi ve son kullanma tarihine
kadar -18 C de saklanmasi

31. Servise sunulan gidalarin tiiketimi igin tek kullanimhk arag-gereglerin (bardak, ¢atal,

tabak, kasik vs) kuilamlma‘u bu arag ve g?ereclm in tekrar kullam]mamam

2. Kammdc calisan pemone]m saf&llk k'lmelen ve portor muayenelenmn olmasi

3
33. Portér muayenelerinin ilgili mevzuat ¢ergevesinde zamaninda yapiliyor olmasi
34. Personelin kantinde ¢alismayi engelleyecek hastaliginin olmamasi

35. Cahsanlarin tirnaklarmin kisa kesilmis ve temiz olmasi, sakalsiz ~ olunmasi, ellerde
agikta yara ve kesi bulunmamasi, efer var ise su ge¢irmez bandaj ile iyice kapatilmig
olmasi

36. Is kiyafetlerinin bulunmasi

37. Is kiyafetlerinin temiz ve yedekli bulunmasi

38. Personelin tiim hizmet asamalarinda eldiven, maske ve bone kullanmasi

39. Personelin soyunma dolabimnin olmasi

40. Kantin personelinin yaka karti bu]unmas:

D. Is Giivenligi R

41. ilk yardim malzeme dolabinin olmasi, ilk yé.rd:m malzemelerinin  eksiksiz
bulunmasi

42. Ttip gaz kullaniyor ise emniyetinin bulunmasi

43, Yangin sondiiriiciiniin bulunmasi

E. Diger Kurallar

44, Kantinin goriiniir bir yerinde uyg ulanan ﬁyat tarifesi bulunmasi

45, Ilgili mevzuat ile ¢ocuklar ve gengler icin satis1 yasak olan (enerji igecekleri, alkol,
tiitiin ve titiin mamulleri) ir unlel mn satlslnm Dlmama51

F. Goriilen Diger Eksiklikler, D
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