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G E N  E L G E

2007 / .-.33...

:  a) 1739 sayrh Mil l i  Egit im TemelKanunu.
b) 3797 sayrl MEB. Te$kilat ve Gitrevleri Hakkrnda Kanun.
c) MEB Okul Aile Birligi Ydnetmeligi.
9)5179 saylll Grdalarn Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin

Degittirilerek Kabulii Hakkmda Kanun
d)22.03.2006 tarih ve SDB.0.31 .06.00/0792-2006/2 5 sayl I g€nelge.

Bakanhgrmrza bagh drgiin ve yaygrn egitim kurumlannda ttgrenim gdren yaklatrk 18.000.000 itgrenci
ve kursiyerin biiyiik bir krsmr; bilhassa beslenme ile ilgili ba ihtiyaglarml bu okul ve kurumlafln biinyesinde
faaliyet gdstercn kantin, kafeterya, biife, gay ocagt vb- yerlerden kargtlamaktadrrlar. Bazr bulastcl hastahklar ile
grda zehirlenmelerinin kaynagrn' biiytik ijlgiide, grda gijvenligi kurallarrna uyulmadan iiretilen, sar$a veya
tiiketime sunulan grda maddelerinin te$kil ettigi, sdz konusu yerlerden bilingsizce alrnan iir0nlerin yetersiz ve
dengesiz beslenm€ il€ $ismanhga (obezite) neden oldugu bilinmektedir.

Ofirenci ve kursiyerlerimizin giivenli ve saglrklr beslenme bilinci kazanmalarrna katkl saglamak,
olabilecek grda zehirlenmeleri, bulaslcr hastahklar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye bagl hastalrklar ile
$igrnanhgr itnlemek amacryla; iigrenci ve kursiyerlerimiz ile galtganla n, grda giivenligi konusunda
bilgilendirilmeleri gerekmektedir. BakanlErmrza bagl ijrgiin ve yaygm egitim kurumlannrn (Ozel dsretirn
kurumlarr dahil) biinyesinde faaliyet gdsteren kantin, kafeterya, biife, gay ocaF vb. yerlerin atagrda belirtilen
grda guvenligi ile teknik ve hijyenik $artlan ta$rmah ve ilgi (9) kanun hiikiimleri gerQevesinde denetimleri
saglanmalrdlr.

KANTiN, KAFETERYA, Bi]FE, qAY OCAGI, VB. \'ERLEFJN TA$IMASI GDREKEN, GIDA
cUVENLiei vE HiJyEN SARTLARj

A-GENEL KURALLAR

l� Satr$r yaprlan grdalafln tlketimi igin kantin ijniinde uygun, hijyenik ve giivenilir bir tiiketim alanr
olmahdrr.

2. HavalaDdrrma ve baca d0zeni her ti:rlii kokuyu iinleyecek $ekilde yaptlmah, ortamtn aydrnlanmasr ve
lsrnmasr yetefli ve saghkl olmahdr.

3. Kantinlerde; tizeri mermer, paslanmaz gelik veya benzeri malzeme ile kapll tezgah olmah, igilebilir
nitelikte soguk ve slcak su tesisatr bulunmal, bula$rk ytkama lavabosu olmalt, ayn bir el yrkama lavabosu
bulunmal ve burada el ylkama amagh Sagllk Bakanlgrndan izinli dezenfektanh srvr el sabunu ile kdltt havlu
bulundurulmaLdrr.

4. Tezgah ve lavaboDun bulundulu yerdeki duvar (dolap krsmlan harig) en az 2 metre yiikseklige kadar
aQrk renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzeme ile, zemin mermer, seramik, karo vb. su
gegirmez malzeme ile kapl olmaldr. Zemin ve tavan bakrmh (krrrksrz, gatlaksz vb.) ve gdzle gitriiliir $ekilde
temiz olmalr, zeminde kirli sularrn ve yiyecek krmtrlannrn kolay tahliyesini saglayan bir gider bulunmaltdrr.

ffi mmtrgflmr
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5. Tuvaletler kantinlerd€ki glda iir€tim, satr$ ve niketim yaptlan yerlerden uygun uzaklrklarda bulunmah,
tuvaletler dogrudan satr$ veya tiiketim y€rlerine agllmamaldr.

6. Cijp ve her tiirlii atrklann konulacaEr yeterli sayrda ve biiyiikliikte, agzr kapah, paslanmaz metal veya
plastik malzemed€n yaprlmrt, silindirik, kolay yrkanabilir, ayak pedalh 9dp kutusu bulundurulmah ve gdp
kutulanna aynca gijp torbasr gegirilmelidir.

7. Saghk Bakanlrgrnrn ilgili mevzuatrna giire ha$ere ve kemirgenlere kar$r gerekli dnlemler altnmaltdr.

8, Yiizeyin, arag ve gereglerin temizligi amacryla deterjan yantnda dezenfektanlar da kullantlmall, deterjan
ve dezenfektanlar ilgili mevzuat uyannca SaELk Bakanl*tndan izinli olmaldr.

9. Tenizlikte miimkiinse tek kullanrmhk temizlik bezleri tercih edilmeli, miimkiin olmadrgr durumlarda
kullanrlan bezler temiz olmaL ve rutin arahklarla dezenfeksiyonu yapllmalldr.

10. Kullanrlan ve satl$a sunulan glda maddelerinin ilgili mevzuat uyannca Tanm ve Kity \leri
Bakanhgrndan iiretim/ithalat izinleri olmahdr.

11. Kirlenmiq, kokutmu$, nitelikleri ve g6riiniimii bozulmug, bombaj yapmrt, kurtlu, kiiflii v€ son
kullanrm tarihi gefmit grda maddeleri kesinlikle tiiketime (satr$a) sunulmamaldr.

12. Grdalarrn ambalajsrz ve agrkta sattqr yaptlnamall ambalajh grdalann ambalajt ylrttlmts, krnlmq,
paslanmrg olmamahdrr. Ambalajl ve soguk ortamda saklanmast gereken grdalarrn (siit, ayran, yoguft vb.)
rnuhafaza.r igin bir buzdolabr brrlunrnalrdrr.

13. Kantinlerde gig et ve tiriinl€ri hiqbir gekilde bulundurulmamah ve bu iiriinler kantinlerde pi$irilerek
satr;a sunulmamaLdrr. Hazr veya yarr hazrr halde i$lennig et ve et iiriinleri ise soguk zincir ktfllmadan uygun
$artlarda muhafaza edilmelidir. Bu iiriinlerin Tanm ve Kiiy Llleri BakanhErndan iiretim veya ithalat izni
olmalt, etiketinde iiretim ve son kullanm tarihi bulunmahdrr. Isrtrlarak servise sunulacak bu iiriinlerin servisi
srraslnda miinkiinse garnitiir olarak salata verilmelidir.

14. Qig olarak servis edilecek olan grdalar (salata, meyve vb) bol su ile iyice y*anarak hazrrlanmah,
hazrrlandrktan sonra iizeri Tarim ve Kaiy Iqleri BakanltErndan iiretim veya ithalat izni olan streg-film gibi
ambalaj malzemeleri ile kapatrlarak servise kadar buzdolabmda muhafaza edilmeli ve sebzeler ile et iiriinlerinin
hazrlanacagr ekipmanlar (bl9ak, tezgah, dograma tahtasr vb) ayn olmalrdtr.

15. Okul kantinlerinin hijyen denetimi, satrn ahnan iiriinl€rin iiretim izinlednin kontrolii v€ iiretim
yerindeki denetimi Tanm ve Kity i$lerl Bakanhgt'nrn yetkili krldrg kurum ve ki$ilerce yaprlmaldrr.

16. Taflm ve Kdy i$leri Bakanlgr, Saghk BakanlrEr ile Bakanhlrmrzrn konu ile ilgili bilim adanlarl
akadenisyen ve uzmanlardan olu$an komisyonun 22103/2007 tarihli iinerileri geregi; dengesiz beslenmeye v€
Si$manhBa (OBEZITE) sebep olabileceli igin, enerjisi yiiksek ancak besin deEeri diitiik olan en€rji
i9€cekleri, gazh,kolah,, aromah. i9€cekler ile krzartmalar (patates krzartmasr gibi) ve cipsleritr satDrnrn
caydrnlmasr ve Tanm ve Kijy Igleri BakanhEr'ndan iiretim veya ithalat izni bulunan siit, ayran, yogurt,
me)'ve suyu, sebze suyu, taz€ srk m$ meyy€ suyu, sebze suyu ve tane ile meyv€ ve sebze satrgrntn
iizendirilmesi ile ilgili olarak okul kantin siizlegmesine birer madde eklenecektir.

m,'Prfffi tflgK'nrar
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17. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek grda maddelerinin tiiketimini itzendirici her tiirlii
reklam, promosyon ve tan(lm amagh afii, poster, brogiir vb. kullanrlmamaLdrr. Rekl6m, promosyon ve tanltrm
amagh afi$, poster, brogur vb. dgrencilerin saghkh beslenmelerini olumlu yiinde etkileyecek nitelikte olmasrna
dzen gdsterilmeli ve bu konuda okul yijnetimden izin ahnmrg olmaLdrr.

18. El ile temas etme zorunlulugu olan glda maddelerinin sat$ ve servisi uygun malzeme ve alet/donanrm
ile yaprlmah, hazrrlama ve ambalajsrz iidinlerin servisi srrasnda mutlaka tek kullanrmlft eldiven
kullanrlmahdrr. Temizlik srrasrnda kullanrlan eldivenler hazrrlama ve servis srrasrnda kesinlikle
kullanrlmamahdrr. Satl$ ve s€rvis srasrnda ambalaj amagll gazete kegrdr kullanllmamal,, uygun grda ambalajl
kullanrlmaLdr.

19, Grda maddeleri ve grda ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle aynl yerde
bulundurulmamal! krrtasiye malzemeleri ile gtda maddeleriayn biiliimlerde satrga sunulmahdrr.

20, Grda maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz gelik v.b.) yaprlmr6
olmah, diizenli olarak temizlenmeli ve bakrmlan yaprlmahdrr.

21, SatlSa sunulan grda maddeleri uygun muhafaza kosullarinda (slcaklb nem vb.) saklanmall; pigmii
ddner, pizza v.b. slcak servis yaprlacak gldalar 65 oC iizerindeki slcakllklarda servis edilmeli, oda srcakhgrnda 2
saatten fazla bekletilmenelidir. Siit, yogurt, ayran, puding v.b. grdalafln son kullanma tarihleri de giiz tiniinde
bulundurularak 5'C ve altrndaki srcaklklarda ve uygun kogullarda bekletilmelidir. Kantine alnacak
dondurulmu$ iiriinler -18 oC'de iken teslim alrnmah ve son kullanma tarihine kadar -18'C'de saklanmahdrr.

22. Servise sunulan grdalarm tiiketimi iqin tercihen tek kullanrmhk arag-geregler (bardak, tabak, gatal,
kaslk v.b.) kullanllmahdr.

23. Kaotinlerde higbir Sekilde yagda kzartma yaprlmamahdrr.

24. Kantinin gdriiniir bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi rahathkla okunabilecek bir tekilde
bulundurulmalldr.

25.9ocuklar ve gengler igin satrgr yasak olan (alkol, tiitiin ve tiittin mamulleri) iiriinlerin dogrudan veya
dolayl bir gekilde satrlmasrnrn dnlenmesi iqin gerekli tedbirler almmaldr.

26. oprenciter selyar sahcrlardan yiyecek satrn almamalafl konusunda uyanlmah ve okul dnlerinde yiyecek
satrlmaslnr ainleyici tedbirler a|nmahdrr.

27. ilkyardrm malzemeleri eksiksiz bulundurulmaldrr.

B. QALI$AI\LARLA iLGiLi KURALLAR

1. SaEhk ve grda mevzuatl ydniinden, qahganlain yerin€ getirmesi gereken hususlar ( tiiberkiiloz taramasr,
portdr muayenesiv.b.) ilgili mevzuat hiikiimleri gergevesinde aksatrlmadan yiiditiilmelidir.

2. Qal$anlarn trnaklarr krsa kesilmig ve temiz olmah, ellerinde agrk yara ve kesik bulunmamall, eger var
ise su gegirmez bandaj ile iyice kapatllmall, ig kryafetleri temiz olmal, iiretim ve servis atamalannda eldiven,
maske ve bone kullanmall ve bunun gibi kigisel hijyen kurallanna uymasr saglanmahdr.

3. QallSanlar yaka kartl tatrmalldlr.

4. Personele ait sovunma dolabl olmahdrr.
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8.08.0.sDB.0.3 1.06.01/
Okul Kantinlerinin Denetimi ve
Uyulacak Hijyen Kurallarr

C. DiGER HUSUSLAR

1. Okullarrn biinyesinde faaliyet giisteren kantinlerin; grda denetimi, Taflm Il/IlQe Miidiirliikleri tarafindan
yetkilendirilen kiSi ve kurumlnca yaprlrr, kantinlerin genel denetimi is€ okul miidiiriiniin kendisi veya
gdrevlendireceli bir miidiir yardlmcrr baSkanhgrnda kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez
"Okul Kantini D€netim Formu"na uygun olarak denetlenmelidir. Bu komisyon itgrenim ylll ba$Inda
dgr€tmenler kurulu toplanhsrnda segilmelidir. Komisyon; miidiir, miidiir ba$yardrmcrsr veya miidir
yardrmcrsrnrn baSkanlgrnda tercihen saghk bilgisi/biyoloji iigretmeni, okul aile birliginden bir yetkili,
iigrencilerin oylanyla segilen okul meclisi bagkanr veya yardrmcrsrndan olutturulmaldr. Acil durumlarda
gereii igin Tanm Il / Ilge Miidiirliiklerinin grda denetgileri kontrol ve denetim igin davet edilmelidir.

2. Yukarrda belirlenen grda giivenligi ve hijyenik $artlarla ilgili eksiklikler var ise, okul ve kurum
ydneticileri; Illllge Taflm Miidiirliikleriyle ilbirligi yaparak, okul ve kurumlarrnrn biinyesinde faaliyet gdsteren
kantinlerde bunlann en krsa siirede giderilmesini ve siirekli takibinin yapllmasrnl saglamalldrrlar.

3. Yaprlan uyanlara ragmen; ilgili mevzuatlara uygun gah$madlF gerek okul biinyesinde kurulan
komisyon-gerekse denetime yetkili makamlarca tespiti halinde; yiikiimliiliiklerini yerine getirmeyen kantin
iqletmecilerinin, insan saghgnr t€hlikeye attrklafl gerekgesiyle sttzletmelerinin feshi yoluna gidilecek ve ilgi (9)
kanun hiikiimleri geregince haklannda yasal iglem uygulanacaktrr.

4. Ayrrca Valililiniz sorumlulugunda ilgili kurum ve kurulutlarla ileti$ime geqilerek; il Hrfzrssrhia
Kurulunda, okullar ve benzeri yerlerde iiErencilerin saghgrnm korunmasl amaclyla kantinlerle ilgili g€reken
kararlann alnmasr saglanacaktr.

5. 22.03.2006 tatihve 2006/25 sayh ilgi (d) genelge ytulirlukten kaldu m$trr.

Bilgilerinizi ve geregini dnemle rica ederim.

EK: l- Okul Kantini Denetim Formu

DACITIM:
GereEi :
B Planr

Bilqi :
1-A Planl
2-Saghk BakanltE'
3-Taflm ve Koy itl€ri Bakanlgr

l  t   t  m
ti6t6t-il %nn
li ^-il i llMll
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i ;zcmi". rava-,e au'aaarm temiz ve bakrmll olmasr

ffi tahliYesiri saglaYan gider

;.1 n'------------------_----------_-'"ru' a,rr" * u*, ai;r""in'n. ter r,irtil toluvu onlele(ek )ekilde oltnae

I or; ; -F; l"nm""r,1rn 'e ,srnn'asrnrn )crer lr  ve s"glrkh olmasr

@anmaz eelik veya benzeri

ralzcmeden yaprlmls olmasr

;  ;n, |ar| ; r ; ' lanaq .  dog'an," rdhralann,n !e dioe, araq-

?. lrrst rnakinesi. brqak, spatulag'b-;d".. ve s,dalar ile temas eden diger
yapllmrs olmasr, duzenli olaBk lemizlenmesr ve

rnalzenreledn paslanmaz gelikten

bakrmlannrn yaPrhnas'

- 'BLr ld)rk  ) i l 'am:r  la \dbosunun o lmds'

rn ',q,ntot"jt'" grda sangr varsa (tost, sandvig'
lavabosunun bulunmasr ve bumda el vrkama ama9lr

simi t  vb)  ay l r  b i r  e l  Yrkama
dezenfektanlr srvr cl sabunu ile

ka!r i  havlunun bulunmasr
i r  r i7"h i :r,-r- ' ," bl"" g ,rr er d1 2 rnerre ) i ikrcklrse kddir

r , r k ren i l , t t l r r ' . r ne rne rve )abenzer rko ld ) rem iz le rcb r l i r r l d lTeLne i l ekap l l o lmas r
l '  lu ' ,1" '6i"  l -Ll i " t*k+rd" i" . ' t  rS \e i ikel i rn ) iprhn )er lerderr uvgun

13. Cnp ve her ttirlii atrklarln konulacagrl . t . r t '  *y,ao ve bt l ) i ik l i ikte,  agzr kapalr .

pnsldnrnaz mefal  lcya p la5l ik  malzemedenyaprlmrt. silindirik, kolay yrkanabilir, ayak

dall cdD kLltusu olmasr ve 90p krlusununicerisinde coD lorbasr bulunmasr

lil-ialiffit""t gt"gl'6 h'$. mirgenlere kar5l gerekli iinlemlerin ahnmr$

- 
-Ten,lik 

umaql' kullan,lan bezlerin temiz olmasr ve rutin arahklarla

dezcnfeksiyonunun saglanmasr (miimktinse tek Lullanrmhk temizlik bezl€rinin lcrcihi

i@ vgun, hijvenik ve giivenilir bir

tUhct im alanrnrn o lmasl

tl C'ar lte lemas eden tezgah ,e 'e) ,  ao;ra-  rahrd ldr"  araq re 3e-eqler tn

rc izliginde uygun dezenfektanllmaddelerin kullanrlmasr, kullanrlan delelan ve

d(zenfekl rn l$ I r  r lg i l i  n levzudt rnca Sa!hk BakanlrErndaD izinli/ruhsatlr olmasr

tS Son l  l lanm iar ihi  ge9mi$ grdamaddelednin tilketime
bozuhnu$, bombai

sunulmamasr, knlenmif,
yapmls, kurtlu ve kilfliikoklr$mut, nitelikleri ve g0r0niimii

--n"1ft;L.l"F; "r'l vaprlmamasr, satre ve servis srasmdagazete
r"g,d' krrl""'1"**".', uygui grda arnbalajr kullanrlmasr anbalajh grda maddesinin
rmbalairnrn \  rrrr lnrr ! ,  krrr lm

:f-r ,  r ' . :  . '  'e urtmter in",  nr{ ibir  5eki lde bulund rrrr l rnJnd'r '

t1fi "" \'a'' h".-- s-lffirinin (Llrnrzr v0 bevaz etten inal edilmis

rloner, kolre,-nugget, rnitzel. hamburger kofresi' tavuk burger, sucuk vb) Tartm ve

Ko\i) lerr  Bikdnl!rnd,rr  urelrrn \eya irhaal tzrr  alrrr)  el ;kcr inde drerrm ve son

i- i l " i , ' r  * '  r ' r  b.r iunmu5 ornrr.r  !e ulgul  ho)t  l larda ve ' rcdk krd mJhrld/a edi l i lor

OKUL KANTiNi DENETiM FORMU

rrlian'tu', * 'ut';o 'unutan tiim grda maddeleririo ilsili

Ek:1

8.  ie i leb i l i f  n i le l ik te soguk ve srcak su tesisatrnrn bulunmasr

mevzuat uyannca Tarrm vc
l 8
K islcfi Bakanlrirndan iirelim veya irhalat izinliohnasr'

2 1 .  A  b a l a i l lve soguk otamda saklanmasr
ir bir buzdolabr bulunmas'

g-"t* g''a"t"t" (siit, ayran. yogurt vb)

ftl]iio|aml-il;-affil af,n (sarata, mevve vb) bor su ile ivice

I "'tariaiarr na.rranmasr. hazrrlandrkian sonfa iizeri streq-film ile kapatrlamk servrse



B. Grda Hiiyani Uvsun Uvcun DeErl
25. Sa1lir yaprlryof ise sebzeler ile e1 ijrilnlefinin hazrrlanacagr ekipmanlann (brcak,
tczsah. doirana tahtasr vb) avfl olmasr
26. Enerji i9ecekleri, k,zartmalar (patates krza(masr vb.), cipsler, sazh iqecekler,
aromah ieecekler ve kolah iqeceklerin sahfmrn yaprlnramasr, sijt, ayran. yogun, meyve
suyu, sebze suyu. tazc srkrhnrt meyve ve scbze suyu,lane ile meyve ve sebze satrtrnrn

27. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden
dT.endnici her tiirlii rcklam. promosyon ve

olabi lecek grda maddeler inin t t lket imini
tanrlun amaqh afii, posler. bro;iir vb.

28. El ile temas etrne zorunlulugu olan grda maddelerinin salri ve s€rvisinin uygun
malzeme ve alet/donanrm ile yaprlmasr. hazrrlama ve ambalajsrz ilriinlerin servisi
smsrnda lek kul lanrmLk eldiven kul lanr lmasr
29. Gldalar ile temas eden madde ve malzem€l€rin, temizlik malzemeleriyle aynr yerde

10. Satr$a sunulan grda maddelerinin uygun ko;uUarda (Srcakllk, n€m vb.) saklantnas';
dijner, pizza vb srcak servis yaprlacak grdalann 65 "C' iizerindeki srcakhklarda
bekletihnesi; oda srcakhgrnda 2 saatien fazla b€kletilmemesi, siit, yogurtj ayran, puding
vb grdalaun 5'C ve al trndaki srcaklrklarda uygun kotuUafda bsklet i lmesi,  kul lanr lryor
ise dondurulmur i i l i in ler in l8 C'de iken tesl im ahnmasr ve son kul lanma tar ihnre
kadar -18 C de saklannrasr
31. Servise sunulan grdalarn tiikelimi i9in tek kullanrnbk araA-gereQlerin (bardak, eataj,
labak. kasrk vs) kullanrlmasr . bu amc ve qereclerin tekar kullanrlmanrasr
C. P€rsonel Hijyeni
l2 KanliDde Qah$an personelin saghk kameleri ve ponijr nluayenelerinin olmasr

33. Poddr muayenelerinin ilgili mevzuat gerrov€sinde zrnaDrnda yaprlyor olmasr
34. Personelin kantinde 9aItmayr engelleyecek hastalrgtnln oltnamasr
i5 Calrranlarn trrnaklannrn krsa kesilmi; ve temiz olmasr, sakalsz
agrkh yara vc kesi bultrnmamasr. eger var ise su geqirmez baodajiLe iyice kapanlnns

i6. lS kryafetlerinin bulunmasr
37. it kryafetlerinir t€miz ve yedekli bulunmasr
38. Personelin tiim hizmei aiamalaflnda eldiven, maske ve bone kullanmasr

39. Personel in soyunma dolabnrn olmasr
40 Kantrn personel inin )aka kartr  bulunrnasr

D. il Guvenligi
1l i lk yardrm malze e dolabrnu olmasr,  i lk yardnn nialzemeler inin eksiksiz

42 Ti ip  gaz knl lanryor  ise emniyet i r in  bulunmasl

43 Yangrn sdndnrricilniin bulunnasl

E. Diger Kurallar
44. Kantnrnr g0r0nilr bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi bulun asr
45. llgili nievzuat ile Qocuklar ve gentler igir satrtr yasak olan (enerji igecekleri, alkol,
tiltiin ve tiitiiD manNlleri) liriinlefiD satrsurn ol,namasr

. . , . t .

Trr ihi
Denetleyenin Ad'/Soynd'
UnvaD/tmzasr

Denetleyenin Ad'/Soyadr
Unvanr/ inzasr

Kant iD Sorrmlusunutr  Ad' /Soyad'
Unvan/ Imzas'


